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Knackiges aus dem Garten

Speisekarte Winter 2009/10 / vers. 28.1.2010

Griiner Salat
Gemischter Salat

Griner Salat in der Schissel
Garniert mit Kernen sowie gerdsteten Brotw(rfeli

Leichtes Ziegenmousse auf

buntem Wintersalat
An Orangen-Honigdressing, garniert mit Orangen-/
Grapefruitfilets, dazu gerdstete Baguette-Scheiben

Marinierter Thunfisch

In Sojasauce und sieben verschiedenen Pfeffern
mariniert, garniert mit knackigem Wintersalat an
Balsamico-Dressing

Nusslisalat mit Kalbsleber
Marktfrischer Nusslisalat mit geschnetzelter Leber

12—

15.—

22—

17—

vom Grindelwalder Kalb, garniert mit Speckwdrfeln und Ei

Alle Preise in CHF und inkl. 7.6% MWSt

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert,

ausschliesslich aus der Schweiz.

gross

14—
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22—
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Hausgemachtes aus dem Suppentopf

klein gross
Tagessuppe 71— 9.—
Bundner-Gerstensuppe 9.— 10.—
Wahrschafte Suppe nach Bilindner Rezept
Tomatencremesuppe 9.— 10.—
garniert mit marktfrischem Basilikum
Fladlisuppe 9.— 10.—
Klare Bouillon mit Pfannkuchen-Streifen
Grossmutters Kartoffelsuppe 9.— 10.—
mit gebratenen Speckwiirfeln und Zwiebeln
Pastinakencrémesuppe 9.— 10.—
Suppe aus Riben-Wurzelgemiise mit Ingwer
verfeinert
Fur den kleinen Hunger
Bort-Panini 14—

Knuspriges warmes Weissbrot mit Rohschinken, Mozzarella,
Tomaten und marktfrischem Basilikum

Pommes frites (Portion) M—
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Berner Spezialitaten
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Berner Linseneintopf
Mit knackigen Rauch-Wirstchen vom Grindelwalder

Metzger Toni Roth

Bort Rosti

Hausgemachte knusprige Butterrdsti nach Tante Marie’'s Rezept

Chijer Rosti

Mit Kase und Tomaten liberbacken

Niederbach Rosti

Mit gebratenen Speckstreifen und einem Spiegelei

Bort-Kaseschnitte
Mit Schinken und Ei

Raclette (Portion)

Schmelzkase aus dem Berner Oberland mit Raclettekartoffeln

Kase Fondue (ab 2 Pers.) & 15 min. p.P.

dazu Raclettekartoffeln
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Fleisch und Meer
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Grindelwalder Rinds-Entrecéte
An rassiger Peperonisalsa, garniert mit Gemdse,
dazu Kartoffel-Ricottaknddel

Zarte Maispoulardenbrust
An Estragonsauce, serviert auf buntem Gemdise, dazu Reis

Wirziges Schweinssteak

Wahlweise als Fitnessteller mit marktfrischem Salat, neuen
Kartoffeln und Créme fraiche oder mit Pommes Frites,
Tagesgemise und hausgemachter Krauterbutter

Thailandisches Green Curry
Fir Liebhaber der Asia-Kiiche, mit Poulet und Reis &

Hausgemachte Capuns

Biindner Spezialitat: Aus Mangold gewickelte Packchen,

geflillt mit Spatzlikrapfen mit Krautern und Trockenfleischstiickchen,
serviert in Milchbouillon

Meeresfrichte-Cannelloni
Im Ofen gratiniert, geflillt mit Meeresfriichten,
dazu wirzige Tomatensauce
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Vegetarisches
Hausgemachtes Risotto 21.—
Mit marktfrischen Pilzen
Penne aglio e olio 21.—
Mit gediinsteten Cherrytomaten, Ruccola und Knoblauch
Gnocchi Pomodoro 19—
Mit hausgemachter Tomatensauce
Gnocchi Hausmacherart 19—
An crémiger Gorgonzola-Sauce
Feins vo hie klein gross
Bort Teller 23.— 41—
Landrauchschinken, Salami, Trockenfleisch,
Trockenwurst, Hobelkdse und Speck
Bergflhrer Plattli 17— 31—
Grindelwalder Alpkase am Stiick von
Grindelwalder Otto "Biisi" und Trockenwurst vom
hiesigen Metzger Hans Boss
Grindelwalder Hobelkase 17— 31—

Gehobelter Bergkése aus Grindelwald



