herzlich willkommen im VERNISSAGE berghaus plattjen

hidttenwart isa und das berghaus-team freuen sich, dich begrissen

und verwdhnen zu durfen! ein mix von rustikalem berghaus-charme und modern-
stylischem alpengroove erwartet dich auf und nebem dem teller. einfach mit einem
tick mehr... lass dich mitreissen; «en glieta» und viel vergntgen!

V typisch vernissage! - das label steht fir wahrhaftige «haute cuisine»

spezialitaten des tages - lass dich von unserem kiichenchef {iberraschen!
wir informieren dich gerne Uber die spezialitaten des tages...

ouverture - vorspeisen; suppen und sommersalate

berghaus gemisesuppe - klare suppe - alles gute vom garten mit crodtons 1

red thai curry soup - die rassige asiatin, V 1
mit roter curry-paste, kokosmilch und ingwer

zusatzlich mit pochierten pouletstiicken +5
berghaus salat - gemischter blattsalat mit ziegenfrischkdse, nlssen, 13

aceto balsamico und olivendl

vernissage salat deluxe - griine blattsalate mit rauchlachs 24
und riesencrevetten an einer zitronengras-vinaigrette

jakobsmuscheln grilliert mit pilz-krdauter-salat, mangosalsa vV 21
und himbeervinaigrette

héhenflige - die hauptgdange
penne bella italia - mit tomaten-basilikum-sauce und mozzarella di bufala 20

penne hiittenwart’'s choice - mit cherry-tomaten, oliven, kapern, 24
feta und rucola

résti vegi - frisch & hausgemacht, mit tomaten, rucola und tagesgemiise 24
berghaus roésti - mit lauch, zwiebeln, trockenfleisch, speck und spiegelei 25

rotes thunfischsteak - mit leichter grillkruste auf artischocken- vV 29
tomaten-ragout mit gemise-cous-cous

kalbspaillard auf jungem blattspinat mit knoblauch und olivendl N/ 32
und parmesanflocken, dazu gibt's grillierte krduterkartoffeln N

mit maispoulardenbrust statt kalbspaillard 27
halber grillierter hummerschwanz mit ebenfalls grillierter avocado, 48
radieschen, hausgemachten safrannideli an smokey peperonisauce V
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finale - die desserts oder der kleine zuckerschub

lauwarme aprikosen mit gluschtigen mandel-streuseln und A4 12
hausgemachter joghurtglace

meringue vom kemmeriboden mit vanilleglace, rahm und warmen beeren; 13
DAS original vom kemmeriboden, schangnau im emmental

sorbet-trio - hausgemachtes zitronen-, aprikosen- und 12
erdbeersorbet mit zitronengras-beeren-coulis

hausgemachter, Iuftiger friichtekuchen mit rahm 7
dazu joghurt- oder vanilleglace +3

vernissage snacks - genuss pur - and life is great!

walliser plattli - saaser randenwdrstli, hobelspeck, trockenfleisch, 25
rohschinken, gehobelter bergkdse, roggenbrot und butter

vernissage-panini - offenes ciabatta, eine hadlfte mit getriffeltem vV 14
ziegenfrischkdse und kresse, die andere halfte mit gewdirfeltem
mozzarella di bufala-tomaten-mix und pesto

baguette-sandwich 1
(gerne informieren wir dich Uber das wechselnde angebot)

raclette/chasbratel garniert, serviert mit kartoffeln oder auf brot 9

gebackene krauter-oliven - ideal zu einem glas wein 6

wann immer mdoglich berticksichtigen wir lokale produzenten und lieferanten beim einkauf.
poulet, kalb, trockenfleisch und wursterzeugnisse stammen aus der schweiz, rind aus brasilien,
rauchlachs und jakobsmuscheln aus schottland, thunfisch aus dem mittelmeer, riesencrevetten

aus asien (thailand und vietnam). herkunft der tagesspezialitaten auf anfrage.

ubernachtungen im VERNISSAGE berghaus plattjen auf 2418 mim
schlafen wo's am schonsten ist! In unserem hotel mit 1001 sternen, wahlweise im
historischen doppelzimmer «mittaghorn» oder den massenlagern

«domy (5 pers.) und «fletschhorny» (8 pers.). geschlafen wird mit dem luxus von
nordischen betten (duvets) und eine warmwasserdusche garantiert fir wohlgefuhl
nach einem aktiven tag am berg (frottee inklusive). wetten, das wird ein tolles
erlebnis?...

das 1. klimaneutrale berghaus

zusammen mit der non-profit organisation myclimate wurde der CO2-ausstoss
vom VERNISSAGE berghaus plattjen berechnet (8.94t/jahr) und durch gekaufte
zertifikate kompensiert. das geld fliesst in ein projekt in madagaskar,

welches lokale produktion, verteilung und anwendung von solar- RENES
kochern im siidwesten des landes (provinz tuléar) unterstitzt. & ) L
der verbrauch von holz und holzkohle und in der " FERIEN
folge auch der abholzgngsdruck auf lokale walder myclimate

werden dadurch deutlich reduziert. danke! Protect our planct
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seine meine deine weine

offenausschank weine weiss & rot

fendant, charles favre, sion per dl 5
johannisberg, st. jodernkellerei, visperterminen per dl 55
heida '09, st. jodernkellerei, visperterminen (flaschenqualitat) per dl 8
chardonnay aoc valais 'O8, cave biber, salgesch (flaschenqualitaty ~ per dl 7
dole, charles favre, sion per dl 5
pinot noir, hurlevent 'O8, charles favre, sion (flaschenqualitat) per dl 7
cuvée madame rosmarie '0O8, mathier, salquenen (flaschenqualitaty per dl 9

flaschenweine weiss & rosé

fendant dame de sion '09, charles favre, sion 43
johannisberg '08, leuker landsknecht, christoph matter, susten-leuk 50
chardonnay aoc valais '08, cave biber, salgesch (offenausschank) 49
heida '09, st. jodernkellerei, visperterminen (offenausschank) 54
sauvignon blanc barrigue '08, jacques germanier, conthey 58
cuvée madame rosmarie '09, adrian mathier, salguenen 53
petite arvine, collection F 'O8, charles favre, sion 64
il de perdrix '0O8, leuker landsknecht, christoph matter, susten-leuk 46

flaschenweine rot

pinot noir, hurlevent 'O7, charles favre, sion (offenausschank) 47
déle ferienart '08, charles favre, sion 45
cuvée madame rosmarie '08, adrian mathier, salquenen (offenausschank) 58
cuvée prestige, assemblage ferienart '08 54

als magnum-flasche 100
cornalin '08/09, leuker landsknecht, christoph matter, susten-leuk 60
syrah, collection F '07/08, charles favre, sion 78
humagne rouge, collection F '07/08, charles favre, sion 78
alba rossa, primitivo ‘07, palama, salento (it) 47
santagostino ‘07, firriato, sizilien (it) 64
barbera d'asti '06, laudana barrigue superiore doc, cantina vinchio e vaglio 66
chateau liversan '04, cru bourgeois, ac haut médoc (fr) 86
chateau la dame de montrose '07, st. estephe (fr) 97

champagner & schaumwein

moét & chandon, brut impérial flasche/impérial  0.75 15
schoppli/demi/filette 0.375 59
magnum 1.5 220

cupli 0.1 18
prosecco bortolomiol, valdobbiadene flasche  0.75 49
cupli 0.1 9
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durstléscher - kaltes vergnigen

hausgemachter berghaus eistee 3dl 4.5

5dl 6.5
erfrischende limonade - vom «sirupier de berne» 3dl 5
- wahlweise mit oder ohne kohlensdure 5dl 7

(das berghaus-team gibt dir gerne auskunft Uber die
verschiedenen geschmacksrichtungen)

eisgekiihlte lassie (aromatischer joghurtdrink) 3dl 6.5
mit zimt-, bliemli-oder holunderbliten-aroma
mineral- & slisswasser, orangensaft 3dl 4.5
- die klassische auswahl (henniez, schorle, rivella, coca-cola usw.) 5dl 6.5
1.51 14
bier - carlsberg vom fass stange 2.5dl 5
grosses 5dl 7.5
schlossgold alkoholfrei 3.3dl 6
schneider weisse hell 5dl 8.5
suure moscht 5dl

heisse tage - heisse getranke

kaffee & espresso (perla nera - 100% arabica, italienische réstung) 4.5
milchkaffee 5
cappuccino & latte macchiato 5.5
heisse ovo & schoggi (caotina) 5
kaffee, ovo oder schoggi mélange (mit rahm) 6
chai latte - indischer gewirztee mit milch 5
tee - earl grey, jasmin griintee, alpenkrauter, waldbeeren, friichtemix, 4.5
hagebutten, pfefferminz, eisenkraut

punsch (apfel, rum & orange) 5
berghaus kaffee mit zwatschge, kernobst, whisky, orangenlikér, rahm 9

harteres

génépi, rostal, grand st-bernard sa (42 %) 4 cl 7
castle gin, the first, kdser schloss (43 %) 4 cl 18
xellent swiss vodka (40 %) 4 cl 13
havanna club, 3 afios (40 %) 4 cl 1
williamine & abricotine, morand (43 %) 2cl 6
grappa di nebbiolo, nibbio, berta, piemont/it (40 %) 2 cl 7
allfallige zusatzgetranke (orangensaft, cola usw) +2.5
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