


Vorspeisen / Starters
 

Löwenzahn-Portulaksalat mit Blacktiger-Crevetten 
an Granatapfelvinaigrette					    21.50
Dandelion / purslane salad with black tiger shrimps in pomegranate vinaigrette

Bunte Salatbowle mit Radiesli  und Kresse 			   		 12.50
Mixed salad bowl with radishes and watercress

Lauwarmer Gemüsesalat mit Chevre, Fleur de sel und rosa Pfeffer 		  15.50
WARM VEGETABLE SALAD WITH CHÈVRE, FLEUR DE SEL AND PINK PEPPER	

Rindstartare mit Dörrtomaten, Cognac und Buttertoast 	    	 18.00/29.00
STEAK TARTARE WITH CALVADOS, BUTTER TOAST AND SALAD GARNISH

Kurzgebratener Thunfisch im Sesammantel mit Wasabiglace		 22.50
Stir-fried tuna fish in sesame batter with wasabi ice cream

TAGESPASTA				   16.50
Pasta of the day

Suppen / Soups
Jade‘s Suppenduo					    12.50
SOUP DUO “JADE”	

Schwarzwurzelsuppe mit Rohschinkenchips					   11.50
Black salsify soup with raw ham chips



Hauptgänge / Main Courses
 

180g Rindsfilet an Morchelsauce					    49.00
250g Rindsfilet an Morchelsauce					    62.00
fillet of beef in morels sauce

Gefüllte Maispoulardenbrust Mit Spinat, Ricotta und Pinienkernen 	  	 31.50
Corn poulard breast filled with spinach, ricotta and pine nuts

Rosa gebratenes Lammcaree auf grünem Spargelbeet mit Rosmarinjus 	 42.50
Pan-seared loin of lamb on a bed of green asparagus with rosemary gravy

Schweinsfilet Medaillons im Speckmantel, serviert auf Calvadossauce  	 39.50
Pork fillet medallions wrapped in bacon and served with calvados sauce

Tagesfisch, serviert mit frischen KRäutern, Zitrone und Olivenöl	  41.00
CATCH OF THE DAY, SERVED WITH FRESH HERBS, LEMON AND OLIVE OIL

Ganze Dorade aus dem Ofen mit Cherrytomaten und Knoblauch			  44.00
Whole oven-cooked dorado with cherry tomatoes and garlic

TAGESPASTA				   26.50
Pasta of the day

Spargelrisotto mit frischem Blattspinat und Prosecco 			  30.50
Asparagus risotto with fresh leaf spinach and prosecco

ZU UNSEREN HAUPTGERICHTEN SERVIEREN WIR IHNEN JEWEILS EINE BEILAGE NACH WAHL.
EVERY MAIN COURSE INCLUDES A SIDE ORDER OF YOUR CHOICE:

- pommes alLumettes  POMMES ALLUMETTES
- reis  RICE
- Nudeln  Noodels
- Rosmarinkartoffeln  Rosemary potatoes
- mischgemüse  mixed vEGETABLES
- Blattspinat  Leaf spinach

Jede weitere beilage 6.50  ADDITIONAL SIDE DISH: 6.50



Desserts
 

Lauwarmes Schoggiküchlein mit VANILLEGLACE (10 Min.)			   15.50
WARM CHOCOLATE CAKE WITH VANILLA ICE CREAM (10 MIN.)

glacé- / sorbetkuGEL von Sorbetto nach Tagesangebot  			     4.50
DAILY CHOICE OF SORBET/ice cream BY SORBETTO

Campari-Grapefruitgranitée mit Minze 			   12.50
Campari / grapefruit granité with mint

Hausgemachtes, saisonales Tiramisu 			   13.50
Home-made seasonal tiramisu

Käsevariation mit Süsswein, Nüssen und Birnen			   16.00
ASSORTED CHEESES WITH SWEET WINE, NUTS AND PEARS

Frischer Fruchtsalat mit Vanille- Melissenschaum 			   15.50
Fresh fruit salad with vanilla and lemon balm cream



ALLE PREISe IN CHF UND INKLusive 7.6% Mwst  
all prices in swiss francs (CHF), incl. 7.6% vat

deklaration herkunft fleisch  
declaration of origin of meats

rind  beef	                   ch  	
KALB  veal 	                   CH
Maispoularde  Corn Poulard    F
SCHWEIN  pork	                   CH
LAMM  lamb	                   AUS/NZ
rohschinken  ham	                   CH/spanien


