Criims phzf ¢ salatas / Vorspeisen und Salate

Carpavcio grischun
(‘Ruolpa marinadz cun asohaid dx QDherry ad dli dx sesam, oun
Nettinas da parmesan, verdiira fatia aint ¢ oapras grondas

Wiirziges Biindnercarpaccio
(Mit Sherryessig und Sesamol mariniertes Biindnerfleisch, mit
Parmesanscheibchen, eingelegten Gemiisen und Kaperndpfel)

CHF 16.50

CSPoqlias dx salata cun divers semins
sosa dad Jli dx sems da muschs, fletias dx panzelta
¢ camembert 4z chavra dx Cschlin,
brassi: oun duos diferents sesams

Bunte Blattsalate mit verschiedenen Kornern,
Baumnussolvinaigrette, Speckscheiben
und in zweierlei Sesam gebratenem Geisscamembert aus Tschlin

CHF 14.50
QBdlata masdads

Gemischter Salat
CHF 9.50 / Vom Buffet 12.00

Qbalata da tomatas oun mozarslla da bouy sulvads indigen

¢ sasa dx bastlioum
Tomatensalat mit zarter Biiffel-Mozzarella
aus einheimischer Produktion
und Basilikumvinaigrette

CHTF 14.50

'Plat da salata dx la stz
cun dschambun orii gustus , Oban aniele” ¢ melonas

Sommersalatteller mit wunderbarem ,,San Daniele” Rohschinken
und zweierlei Melone

CHF 18.50



Qbohoppas / Suppen

Crema dad erba da limun ¢ soherfog]
cun cuas ax giambers gigants

Wiirzige Zitronengrascremesuppe mit Kerbel
und feinen rosa Riesenkrevetten

CHF 13.00

QSchappa du ginotia
Biindner Gerstensuppe. Hausgemacht und immeyr beliebt

CHF 9.50

CBrouda da charn dubla fatia in dhasa,
cun canddels dz panzetia 6 Obherry vegl

Hausgemachte, doppelte Rindskraftbriihe
mit Speckknodel und altem Sherry
CHF 12.50

Qbchappa i frin bislogic dx muntogna, leiy liads,
cun capuns ¢ vin ars da fein da CMaiavilla

Leicht gebundene Bio-Bergheukvaftbriihe mit Capuns
und einem Hauch Maienfelder Heubrand
CHF 11.50



OPpegialitats ongiadinaisas / Engadinerspezialitiiten
und Widihvrschaftes

Capuns engiadinats cun dschambun oni brassa

Engadiner Krautwickel mit gebratenem Landrauchschinken (20 Min.)

CHF 22.50

Rigokels dz gran alpin cun ravitsoha, panaotia 6d agl
Typisch engadinerisch, Sie werden begeistert sein,
lassen Sie Sich iiberraschen

CHF 18.00

Catsoh oun salsiz da paur dx Lavin ¢ mésa da mails

Kaiserschmarrven mit Laviner-Bauernsalsiz und Apfelmus

CHF 19.50
Cagliadings largias ‘o le CMarianne”
G un sosa da tomatas, panaelia; lon,
Ischiguolla; aq] gromma od erbas

Breite Bandnudeln ,Marianne“. Nach einem feinen Rezept meiner
Lieben Frau Marianne, mit Tomatensauce, Thunfisch, Speck, Zwiebeln,
Rahm, Knoblauch und Krdutern.

CHF 24.50

ChMzalintorra ustrida, cun panzetia; chaschdl dalp, soms dx saraaona
éd orbas fraischas, cun dvos Gt in painch ed dna salatx

Knusprige Rosti mit Speck, Alpkdse, Buchweizenkoérnern,
und Engadiner Bergkrdutern mit zwei Spiegeleiern
und einem bunten Salat
CHF 18.50 (Nur Mittags)



Crats principals cun pesch /
Hauptgerichte mit Fisch

(Rich turté da fritia da mar in sosx dx fils da safran, servi aint il
concha; sim 1is sulvads SBasmati cun verdira da la stagiun

Reichhaltiges Meeresfriichtegratin an Safranfddensauce,
in der Muschelschale serviert,
auf Basmati-Wildreis mit bunten Saisongemiisen

CHF 39.50

CSfilets diz forelln brassats, oun painch da mandllas
mailinterra violstix "SBlawe Obchweds” our dix lr vapur
¢ verdira dx b stagivm

Gebratene Forellenfilets mit Mandelbutter,
geddampfte violette ,Blaue Schwede"“-Kartoffeln
und Saisongemiisen

CHF 32.50

Lasagne dal diavel da mar ¢ conchas Ot jakob cun puory gross

bulais ¢ sosa A qiamber manin cun Amagnac

Seeteufel-Jakobsmuschellasagne
mit Lauch, Shiitake-Pilzen und feiner Hummersauce mit Armagnac

CHF 43.50

Qbmblas dz pesch fritats in pasta, oun sesa tartare
stin iin bel plat dx salata

Goldgelb gebackene Fischknusper(i mit Sauce Tartare
auf einem bunten Salatteller
CHF 25.50

‘Weil wir auf Fisch-Angebote / Lieferungen angewiesen sind,
kann es vorkommen, dass manchmal ein Gericht nicht zu

haben ist!



Crats principats oun charn [
Hauptgerichte mit Fleisch

CAedagliuns dul filet da bouy indigen cun 66 in painch dx quaglix
Cun GNa Sosa fina da mustarda grossa

Meédaillons vom Engadiner Rindsfilet nach Ihrem Wunsch gebraten,

mit Wachtelspiegeleier und leichter Meauxsenfsauce
(Die Wachteleier stammen aus der Wachtelzucht Schmid in S-chanf)

CAedagliuns da filet da o] surdorats cun caomembert da chasohsl chavra ¢
servi siin iin let da verdiira ¢ gnocs da mailinterra,
oun iina sesa dx ourry verd thailandais

Mit Tschliner-Ziegencamembert tibevbackene Schweinsfiletmédaillons,
auf Gemiise-Schupfnudelbett

mit einer rassigen Sauce aus griinem Thai-Curry
CHF 38.50

Qbteat da chuoal dal grill cun painch cun erbas da jort da Lavin

Schweinssteak vom Grill, mit Laviner Garten-Krduterbutter

CHF 29.50

Cordonbleu dx vadé, impli oun chasohél da muntogna

¢ dschambun orij, brassa in orvosta orocania
Kalbs-cordon-bleu mit Bergkdise und Biindner Rohschinken gefiillt,
in Xnusperkruste gebraten
CHF 38.50

Rain dad agrié dal bain ~Savhen Odohlagal da Guard,
CUN TGN OTUasIA GUSTUSaE dad erbings,

cun sesa da balsamico
Zarter Lammyiicken vom Hof Jachen Schlegel aus Guarda,
mit einer wiirzigen Krduterkruste, auf Balsamicojus
CHF 42.50
Cuntworns / ‘Beilagen
(Ris subadi , SBasmati”, mailinterra fritta, mailinterra surdorads, oroquettas da
matlnterra ustrids, tagliadinas largias, risot cun fils di safran
Basmati-Wildreis, Pommes-Frites, Kartoffelgratin, Riosticroquetten,
breite Bandnudeln, Risotto mit Safranfdden

‘Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Schweizerfleisch.
Zum grossen Teil aus Finheimischer Zucht !!



Crats regatmrs / Vegetarische Gerichte

Capuns veqotars cun verdiira, striblas dx tomatas sechas,
¢ mozzarella dal bowy subradi flimaniada

Vegetarische Krautwickel mit Gemiise, Streifen von getrockneten
Tomaten, und gerduchertem Biiffelmozzarella

CHF 22.50

Rlat dg verdiira oun pulenia brassada ¢ gorgonzols,
cun i pesto dx lomatas sechas

Bunter Gemiiseteller mit gebratener Gorgonzolapolenta
und einem Pesto aus getrockneten Tomaten

CHF 23.00

COnacs da malinterra implids cun pesto da basilico, cun bulais
s OBtake », striblas A peperuns éd erbinas fiaisohas

Kartoffelgnocchi mit einer Fiillung aus Basilikum-Pesto, mit Shitake-
Pilzen, Peperonistreifen und frischen Krdautern

CHF 22.50

QSpagrhettis oun iina sosx dx chastognins, tomatas sechas, olivas,

basilico,vin alb ¢ gromma
Spaghetti mit einer feinen Sauce aus Steinpilzen, Dorrtomaten, Oliven,
Basilikum , Weisswein und Rahm

CHF 19.50

Cagliadinas chinaisas cun diversas verdiiras, bulais ¢ dschermuogls
in sasa piccanta cun curry verd thailandits ¢ chips dx giamberins

Glasnudelgericht mit bunten Gemiisen, Pilzen und Sprossen in griiner

Thaycurrysauce mit gebackenen Krevettenchips
CHF 24.50



Bl lgf;ﬂm / fiir unsere Kleinen

Viennaisas oun pommes frites
Wiener(i mit Pommes frites

CHF 11.50

Calrs dx pulaster cun pommes fites

Chicken Nuggets mit Pommes frites
CHF 14.50

QS dhatpetin dr vdé crocanta cun croquettas dr mailinterra

Knusperschnitzel vom Kalb mit Rosticroquetten

CHF 18.50

Qbriblas da pesch fritadss in pasta,

CUN SOSE lariare ¢ 11s
Goldgelb gebackene Fischknusperl(i

mit Sauce Tartare und Reis

CHF 14.50



Crats dutsohs / Stlissspeisen

KNassa speaiatia: CGrisu da merenga it in chass,
cun trais sorts da glatsch gromma

‘Unsere Spezialitdt: Hausgemachtes Meringuenest
mit dreierlei Fis und Schlagrahm

CHF 12.50

CGlutsch dx vaniglia oun 6l dr sems da sicha Ao le ODteiermank

Zartes Vanilleeis mit feinem Steirischem Kiivbiskernol
(Ungewohnt aber ein purer iiberraschender Genuss)

CHF 9.50

Gheu dx caramella fraisch, cun gromma
Frisches Karamelkopfchen (Xein Pulverprodukt) mit Schlagrahm
CHF 8.50

OBulatz da fritta ewotica cun iin squit likor da Limonino
od erba da limun da CGerhard CMaus

Salat aus exotischen Friichten mit einem Schuss wunderbarem
Limoncino-Zitronengrasslikor von Gerhard Maas im Tivol

CHF 13.50



Crats fraids / Kalte Speisen

Rlat grischun garni
Biindnerteller garniert

CHTF 19.00

Rlatix grischuna garnide
Biindnevplatte garniert

CHTF 28.00

Bt cun divers chaschols

Kdseauswahl auf dem Teller
CHF 15.50

Rurainn chasohdl dx chavra dx Guards ¢ A Csohlin oun pan oun
patra 6d aschaid SBalsamico

Portion Ziegenkdse von Guarda und Tschlin

mit Birnenbrot und Balsamicoglace
(Fin Gedicht fiir Kenner)
CHF 16.00

Bt cun diversa chamn secha Al bacher FCutecke

Verschiedene Trockenfleischspezialitidten vom Metzger Hatecke
CHF 24.50

Rurziun dx salsiz Augusto o d tsohiorvi

Portion Augusto - oder Hirschsalsiz

CHF 17.00
SDivers parnins implids

Verschiedene belegte Brote
Gekochter Schinken, Salami, Kdse CHF 6.00
Rohschinken und Biindnerfleisch
CHF 8.00

Beachten Sie bitte unsere schone Vitrine,
mit grosstenteils selbstgemachten Spezialitdten
fiir Seele und Xorper.
Uber ein Mitbringsel freuen sich Familie und Freunde!
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(Unsere Preise sind gestiitzt auf den Empfehlungen von Gastrosuisse)

Mineralwasser:

Allegra (Stilles Wasser) 3dl. CHF 4.20
Allegra (Stilles Wasser) 5dl. CHF 5.30
Calanda Aqua 5dlL CHF 5.30
Calanda Aqua 11t. CHF 8.50
Passugger 11t. CHF 8.70
Siisswasser:

im Offenauschschank:
Cola, Rivella Rot, Citro, Eistee 2dl. CHF 3.20 3dl. CHF 4.00 5dl. CHF 5.20
Apfelsaft, Schorle, Fanta

Liter Flaschen diverser Sorten 11t. CHF 8.70
In Flaschen:

Cola Zero 3dl. CHF 4.30
Rivella blau 3dl. CHF 4.30
Rivella grin 3dL CHF 4.30
Schweppes Tonic oder Limon 2dl. CHF 4.30
Michel Orangen-oder Tomatensaft 2dL. CHF 4.50
Grapillon Traubensaft 2dl. CHF 5.50
Saurer Most Mohl mit Bugel 5dl. CHF 5.80
San Pellegrino 1.2dl CHF 4.30
Warme Getranke:

Kaffee créeme, Milch, Espresso, Koffeinfrei CHF 4.00
Kaffee Mélange mit Sahne CHF 5.50
Doppelter Espresso CHF 5.50
Portion Kaffee CHF 7.00
Tee: (Schwarz, Minze, Kamille, Eisenkraut, CHF 4.00

Lindenbliiten, Hagebutten, Griintee und Fruchtschalen)
Portion Tee (Verlangen Sie unsere Spezial-Teekarte)

Ovo oder Schokolade warm und kalt CHF 4.30
Ovo-Schokolade-Mélange CHF 5.30
Apfel, Orangen oder Rumpunsch ohne Alkohol CHF 4.00
Glithwein CHF 6.20
Kaffee Fertig oder Lutz CHF 6.50
Kaffee coretto mit Grappa oder Cognac CHF 5.20
Kaffee Crusch Alba

(Mit rotem Biindner-Marc und Schlagrahm) CHF 7.20

Fruhstiick vom Buffet CHF 18.00



Apéritivs:

Vermuth weiss und rot
Cynar

Cynar Orange

Campari

Campari Orange
Appenzeller Alpenbitter
Bindner Roteli
Bindner Rahmroteli
Averna

Baileys

Pernod

Pastis

Likére und gebrannte Wasser:

Grappa

Biindner Chriiter
Kirsch

Pflimli

Obstler
Zwetschgenwasser
Biindner Marc
Williamine Berghof
Enzian

Rum Corruba
Fernet Branca
Amaretto

Vieille Prunne
Cognac Bisquit
Calvados

Gin Gordon’s

Gin Lemon oder Tonic
Whisky Ballentines
Whisky Cola
Wodka

Wodka Orange
Baccardi

Baccardi Cola
Grand Marnier

16vol1%
16vol %
16vol%
23vol%
23vol%
29vo0l1%
22vo0l1%
17vol%
32vol%
17vol%
40vol1%
45vol%

41vol%
41vol%
37.5vo01%
40vol%
37.5vo01%
37.5vo01%
40vol%
43vol%
43vol%
40vol1%
42vo0l1%
28vol%
41vol%
40vol1%
40vol1%
37.5vo01%
40vol%
40vol%
43vol%
40vol%
40vol%
40vol%
40vol1%
40vol1%

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
2cl
4cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
4cl
2cl
4cl
2cl
4cl
2cl
4cl
2cl

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

Beachten Sie bitte unsere speziell fiir Sie ausgesuchten Likore
und Schndpse der Spitzenklasse auf dem Heuwagen im Saall

Biere

Calanda Edelbriau vom Fass
Calanda Lager

Calanda Dunkelbriu

Calanda Edelbrau Flasche
Calanda Zwickel

Erdinger Weissbier

Erdinger Weissbier alkoholfrei
Tschliner Bier

2dl. CHF

3.dl. CHF 4.00

5.8dl.
3dL
3dL
5dl
3dL
5dl
3dl

SdL

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

5.50
5.50
7.00
5.50
7.00
6.00
5.50
6.00
5.50
5.50
5.50
5.00

4.50
4.50
4.00
4.00
3.50
4.00
4.50
5.00
4.00
4.00
5.50
5.50
5.50
7.50
7.50
7.50
12.00
10.50
12.00
7.50
12.00
6.00
12.00
6.00

CHF
5.80
4.70
4.70
6.40
4.90
6.00
5.30

5.40



