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Kiirbissuppe
mit gerdsteten Kirbiskernen
9.00

Salatbouquet im Tortilla-Korb
mit gebratenen Waldpilzen und siiss-saurem Kiirbis
und Spago’s pikantes Hausdressing
18.50

Quesadillas gefiillt mit K&se, Champignons und Eierschwémmen
serviert mit einem Salatbouquet, garniert mit stiss-saurem Kiirbis,
Sauerrahm und Guacamole
19.90

Zartes Rehschnitzel
an Preiselbeersauce
Krauter-Spatzli
Geschmortes Rotkraut mit Marroni

35.50
oder

Hirschentrecéte-Tranchen
an Wildjus mit rosa Pfeffer und Trauben

Eierspatzli
Rosenkohl und gefiillter Apfel
35.50
. Spago's Vanillecreme mit Feigen
12.50
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Fir Reservationen kontaktieren Sie uns unter:

Restaurant Spago, Bahnhofstrasse 12, 6300 Zug
Telefon 041 711 18 72, restaurant@spago-zug.ch
www.spago-zug.ch



