	Menu I
	
	

	
	
	

	Grüner Salat
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Geschnetzeltes Schweinsfleisch mit
Champignons, Gemüsestreifen und 
weisse Nudeln
	
	25.50

	
	
	

	
	
	

	Menu II
	
	

	
	
	

	Tagessuppe
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Panier tes Poulet-Cordon-Bleu
Spaghetti mit Tomatensauce
	
	29.00

	
	
	

	
	
	

	Menu III
	
	

	
	
	

	Grüner Salat mit Tomaten
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Rindsschmorbraten, Tessiner Polenta
Gemüse
	
	32.00

	
	
	

	
	
	

	Menu IV
	
	

	
	
	

	Gemüsesuppe
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Ungarisches Rindsgulyas mit Spätzli
und Gemüse
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Gebrannte Creme Swiss-Style
	
	38.50

	
	
	

	
	
	

	Menu V
	
	

	
	
	

	Saison-Salat mit Brotcroutons, Ei und Speck
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Geschnetzeltes Kalbfleisch an Curry
Reis mit Gemüse
	
	39.50

	
	
	

	
	
	

	Menu VI
	
	

	
	
	

	Minestrone
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Zugersee-Felchenfilets mit Kräutersauce
Reis mit Gemüse
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Schokoladen-Mousse Ratsherrenart
	
	44.00

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	Menu VII
	
	

	
	
	

	Geräucherte Forellenfilets, Meerrettich 
und Garnitur
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Kürbissuppe mit Schnittlauch
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Rumpsteak mit Kräuterbutter
Farmer Kartoffeln, Gemüse
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Warme Beeren mit Vanilleglacé
Farmer Kartoffeln, Gemüse
	
	65.00

	
	
	

	
	
	

	Menu VIII
	
	

	
	
	

	Vorspeisenteller, Ruccola-Tomaten-Salat
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Zugersee-Felchenfilets mit Kräutersauce
Reis mit Gemüse
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Maispoulardenbrust mit Spinat-Pilzragout
weiße Nudeln
	
	

	▪ ▪ ▪
	
	

	Saisonale Dessert-Variation
	
	80.00


Verrechnung/Annullierung

Für die Verrechnung gilt die definitiv gemeldete Personenzahl. Allfällige Änderungen nehmen wir gerne bis um 09.00 Uhr des Anlasstages entgegen. 

Wir bitten Sie, uns Anlass-Absagen bis spätestens 8 Tage vor dem Anlasstag schriftlich bekannt 
zu geben. Ansonsten erlauben wir uns, je nach Aufwand einen Unkostenbeitrag in Rechnung zu stellen.
 Preise: inklusive 8.0 % Mehrwertsteuer
