Frihlingsmenu

1. Men( vegetarisch 53

3. Menl 58

Tomatenmousse mit kleinen Gemusen
X

Prattigauer Ravioli (mit Prattigauer Bergkése)
H

Heissi Liebi
(warme Beeren mit Vanilleglace)

2. Meni 55

Salatschissel zum selber schopfen
X

Huwy’s Hackbraten
mit Kartoffelstock und Saisongemuse

AN
Sauerrahmglace auf Erdbeerfacher

4. Men(1 87

Béarlauchsuppe mit CroUtons
AN

Rustikales Schweinskotelette* *
mit Frihlingsgemuse
und neuen Kartoffeln

AN
Suessmostcreme mit Birnenspalten und
Schlagrahm

** mit Kalbskotelette CHF 74.00

GemdUsesalat mit gratiniertem Schafskéase
PAN

Rindsbrthe mit Fl&dli

AN

Niedergegarter Kalbshohriicken am Stluck
mit saisonalen Pilzen
dazu feine Nudeln und Gemuse

PA

Lauwarmes Schokoladentdrtchen
mit Vanilleglace

Preise in CHF inkl. 7,6% MwSt.
Fleisch beziehen wir ausschliesslich aus der Schweiz.



5. Ment 90

Bauern Gourmet-Ment 99

Siedfleischterrine auf Salatbouquet

*

Prattigauer Ravioli (mit Prattigauer Bergkase)
DAl

Rindsentrcote am Stlick gebraten
Bearnersauce
mit Kartoffelgratin und Gemuse

A

Gesturzter Apfelkuchen
mit Vanilleglace

Uberraschungsment
Al

8 kleine feine Gerichte
aus dem Adlisberg

a la Carte Angebot

Al

Serviert von 6 - 16 Personen

In der Dolderstube servieren wir Ihnen zuséatzlich von 8 - 30 Personen

Kase-Fondue

Als Vorspeise empfehlen wir Ihnen einen Trockenfleischteller 19.00

Kasefondue Adlisbergmischung mit Brotwdirfel

auf Wunsch Raclettekartoffeln zum Fondue

Heisser Stein

Freilandpouletbrust
Entrecdte vom ZUrcher Oberland

Rindsfilet

Beilagen

Kartoffelgratin, Kartoffelkissen,
Risotto, Hornli und GemUse

29.00

7.00

150 gr 200 gr

33.00
38.00 45.00
42.00 51.00

Preise in CHF inkl. 7,6% MwSt.
Fleisch beziehen wir ausschliesslich aus der Schweiz.



Chlini Gricht

Tagessuppe

Rindsbrihe mit Fl&dli

ZUrcher Weissweinsuppe

Salat aus der Schissel mit Haussauce
Tomatenmousse mit kleinen Gemusen

Hausgemachte Bauernterrine mit konfierten Zwiebeln

Zweierlei von der Forelle (gerduchert und Mousse) mit Toast und Butter

Grossi Gricht

Kasespatzli mit Zwiebeln und Apfelschnitzen 17.00
Capuns 19.50

Gehacktes mit Hornli und Apfelschnitzen
Huwy’s Hackbraten mit Kartoffelstock und Saisongemuse

Lauwarmes Siedfleisch
an Vinaigrette mit BouillongemUse und Salzkartoffeln

Rinderschmorbraten Forster Art mit Kartoffelstock und Gemuse
Kalbsrahmgeschnetzeltes Zurcher Art mit Rosti

Niedergegarter Kalbshohriicken am Stiick mit saisonalen Pilzen
feinen Nudeln und Gemdise

Kalbskotelette (250gr) mit Krauterjus, Neuen Kartoffeln und Gemuse

ZUrcher Oberlander Rindsentrecote am Stlick gebraten
mit Estragonsauce, Kartoffelgratin und Gemuse

Desserts und Chas

Caramelkopfli mit Schlagrahm und gehobelten Mandeln
Grossmutters Stissmostcreme mit Birnenspalten und Schlagrahm
Lauwarmes Schokoladentdrtchen mit Vanilleglace

Gebrannte Créeme mit Vanilleglace

Warmer gestUrzter Apfelkuchen mit Zimtglace

ZUrcher Apfelklchlein mit Vanillesauce

Tatsch mit Zwetschgenkompott

K&seauswahl vom Zircher Oberland

Preise in CHF inkl. 7,6% MwSt.
Fleisch beziehen wir ausschliesslich aus der Schweiz.
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