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Neue Konzepte

Hotel Fidazer Hof, Flims

TEXT: REGULA LEHMANN

Im Fidazer Hof in Flims wurde im No-
vember ein schwebender Pavillon auf 57
Stelzen an das bestehende, 100-jihrige
Gebiude hinzugebaut. Damit gewinnt
das Hotel eine rund 145 m? grosse Fli-
che, welche fiir das Wellness- und Ge-
sundheitsangebot genutzt wird.

Da die Bauzeit begrenzt war, liess der
verantwortliche Architekt Markus Peter
den Neubau als halbfertiges Element an-
liefern. Boden, Winde und Decken sind
aus Fichtenholz. Die Fassade besteht aus
‘gesmoktem» Altholz und einer grossen
Glaswand, welche im Sommer geéffnet
werden kann, so dass die Behandlungs-
zimmer quasi nach aussen Verlegt wer-
den kénnen.

Die Frontriume im Anbau werden an-
gesichts der schonen Aussicht als Thera-
Piezimmer genutzt. Im hinteren Teil sind
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neue Riume flir die Mitarbeiter entstan-
den. Zum ganzheitlichen Naturheilkon-
zept des Hotels gehdrt auch, dass der Bau
frei ist von Elektrosmog.

Innen ist die Ausstattung schlicht und sec.
Die Béden und Teile der Winde bestehen
aus rutschfesten, anthrazitfarbenen Stein-
zeugplatten. Auch die Ein- und Unter-
bauten sowie die Ablageflichen sind mit
diesen Platten versehen, darin figen sich
scheinbar nahtlos die Lavabos und Bade-
wannen ein. Grossere Fronten bestehen
aus Altholz natur, gebiirstet und gesmoke.
Die Hotelbesitzer Antonia Schirli und
Roland Hifliger wollen in Zukunft den
Naturgedanken noch weiter vorantrei~
ben. Thr nichstes Ziel ist es, die Kraft der
Sonne fiir die Warmwasserzubereitung zu
nutzen.

Underline-:
Erholung flir Krper, Geist und Gaumen

Adrésée: '

Ayurveda Wohlfiihlhote! Fidazer Hof, Via da Fidaz 34,
7019 Flims-Fidaz, www.fidazerhof.ch

Konzept: Ganzhei‘ﬂiches Wohlfilhlt;n in de@rgen_
Ziglpublikum: Geshndheitsbewusste Geniesser
Materialisierung: Holz, von alt bis neu, Steinzeug
Philosophie: Fachkompetenz in jadem Bereich,
Fidazer Hof = Gastfreundschaft, Herzlichkeit und
Lehensfreuc_!_e

Fléche:

Ayurveda- und Naturheilzentrum: ca. 600 m?
Restaurant: ca, 120 m?

Zimmer:vonca 20-40m*>
Eﬁtzpléitze: 70 Restaurant, 20 Ayurveda;Canorté‘
70 Terrasse

Durchschnittsréﬂmndfﬁm Eérson:
Restaurant: Mittag ca. CHF 45—, Abend ca, CHF 80.—
Ayurveda: ca. CHF 150.—

Anteil Food  Beverage (in %): 60%
Mitarbeiter: 16-20 (ink. Telzet)
Invéstitiunssumme: CHF 1.5 Mio.

Planung & Realisierung: ‘

Rechtsform: A_kﬁengeseHsc_r)\éﬁ o
Inhaber: _An—to—nia Sphérli l_{nd Rgfana Hafliger
Geschaftsfihrung: ’
Antenia Schérli und Roland Héifliger

Schrages Konzept?
Neues |.okal?
Abgefahrene Vision?

Dann nichts wie weg auf die Post und ab
mit den Unterlagen (mit maglichst pro-
fessionellen Bildern) an die Frau flr neue
Konzepte in der Schweizer Gastronomie:
Regula Lehmann, Salz&Pfeffer,

Postfach 98, 8042 Zirich,

Fax 044 360 20 89,
rlehmann@salz-pfeffer.ch
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