
 

 

 
 

 

Zum Auftakt 
 

Bunte Salatschüssel mit Cherrytomaten, gerösteten Kernen  

und Spänen von der „Belper Knolle“ 
 

Bunte Salatschüssel mit gebratenen Riesencrevetten an Limettendressing 
 

„Der Sommer-Klassiker“ Tomate mit Büffelmozzarella  

und feiner Salatgarnitur 
 

Trockenfleischcarpaccio mit Olivenöl, Hobelkäse und feiner Salatgarnitur 
 

Wir verwenden hauptsächlich hausgemachten Essig für unsere Salate 

 

Tomatencappuccino mit Basilikum 

 

Genuss pur… 
 

Original Züricher Kalbsgeschnetzeltes mit knusprigen Rösti  

und fruchtiger Grilltomate 
 

„Well fit-Teller“ Gebratenes Schweinerückensteak  

mit hausgemachter Kräuterbutter und reichhaltiger Salatgarnitur 
 

Z’loftburger „reloaded“ – Taste it! 
 

In Olivenöl gebratene Riesencrevetten mit Knoblauch-Kräutern,  

dazu mediterraner Gemüsereis 

 

Hausgemachte Gnocchi mit Tomatensauce und feinem Pesto 
 

Bandnudeln mit asiatischem Gemüse und rotem Curry 

 

Etwas Süsses… 
 

„Z’loft Eiscafe“ - Mokkaglacé, Espresso, Baileys, Schlagrahm 
 

„Tropical-Magic“ - Cocossorbet mit Ananassespuma 
 

Marinierte Erdbeeren mit Mascarponecreme im Longdrinkglas 
 

Zweierlei Schokoladenparfait mit frischen Früchten garniert 
 

Frisch gebackene Apfeltarte mit Vanilleglace 
 


