
 

 

Best of Swiss Gastro Award für Jucker Farmart 

Es ist geschafft! Jucker Farmart gewinnt den Best of Swiss Gastro Award in der 

Kategorie Activity. Der Award ist drei Stufig aufgebaut. Juri Bewertung, Anzahl 

Stimmen und Note des Publikums werden jeweils zu einem Drittel gewertet. Damit 

ist es ein Award der Gäste. Nominiert waren in allen Kategorien 140 Restaurants der 

Schweiz. Knapp 15% aller Stimmen sind dabei für Jucker Farmart eingegangen. Da 

kann ich nur sagen. Cool und Danke. Der Sieg bedeutet für uns, dass wir neu auch in 

der Gastronomie zur „Elite“ gehören. Als Jungunternehmer, in der Landwirtschaft 

und im Marketing sind schon Awards in der Sammlung von Jucker Farmart. Dass wir 

uns schon wenige Jahre nach der Einführung der Gastronomie in Seegräben an die 

Schweizer Spitze setzen können, zeigt wie wandlungsfähig Jucker Farmart ist und 

dass hier eindeutig das beste Team der Schweiz tätig ist. 

Unser Konzept in der Gastronomie „Vom Feld in die Pfanne“ scheint sowohl die 

Fachwelt wie auch (und vor allem) unsere Gäste zu überzeugen. Für uns Ansporn 

genug um weiterhin besser zu werden. Denn auch wenn man ausgezeichnet wird, 

kann man sich weiter verbessern. Der Beste zu werden ist eines, der Beste zu bleiben 

etwas anderes. Wir setzten uns ab sofort mit aller Energie dafür ein, die Besten zu 

bleiben. 

Die Natur hilft uns zur Zeit mit unsere Palette an eigenen Produkten zu verbessern. 

Die ersten Spargeldämme sind bereits gefräst und damit die Voraussetzung für einen 

optimalen Saisonstart gegeben. In Seegräben und Jona pflanzen wir gerade sehr viele 

neue Heidelbeeren. In drei Jahren werden wir hier zum selberpflückparadies für 

Kultur Heidelbeeren auch Blaubeeren genannt. Wir freuen uns aber auch sehr auf 

Regen, wenn dieser nicht bald kommt werden die aktuell guten Bedingungen für die 

Feldarbeit zum Trockenheitsproblem. 

 


