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Medienmitteilung, Zürich, 5. September 2011
Wer wird «Youngster 2012»?
Die Redaktion von marmite, der Zeitschrift für Ess- und Trinkkultur, hat die 50 grössten Kochtalente der Schweiz gesucht und gefunden. Nach einer umfangreichen und gewissenhaften Vorselektion werden nun zehn der Jungköche noch genauer unter die Lupe genommen, denn es geht darum, am diesjährigen Best of Swiss Gastro Award in Basel, mit der Auszeichnung «Youngster 2012» prämiert zu werden. Die Jury besteht aus den renommierten Kochprofis Ivo Adam, André Jaeger und Jörg Slaschek. Unterstützt werden sie von Andrin C. Willi, dem Chefredaktor von marmite und vom Gastronomietechnikberater René Widmer, der den Best of Swiss Gastro repräsentiert.
Am 20. September wird die Suche nach dem grössten Kochtalent der Schweiz in seine nächste Runde gehen, dem grossen Kochfinale. «Hier wird sich herausstellen, wer von den zehn Toptalenten das Zeug zum Youngster hat», erklärt marmite-Chefredaktor und Jurymitglied Andrin C. Willi und zeigt sich erfreut, ob solch grossem Potential in der Schweizer Kochnachwuchsgarde. Beim Kochfinale sollen die zehn Finalisten die Jury fachlich, aber auch mit einem möglichst kreativen Rezept überzeugen, welches selbstverständlich auch den vorgegebene Kriterienkatalog einzuhalten hat. Wer das am überzeugendsten schafft, wird an der Best of Swiss Gastro Award Night vom 21. November an der Igeho in Basel mit der begehrten Auszeichnung «Youngster 2012» gefeiert werden. «Wir wollen wissen, wo die guten Köche sind und wo sie hingehen», sagt Georg Twerenbold, Gründer des Gastronomie-Wettbewerbes.
Dem Youngster winken eine Auszeichnung und ein Preis der Sonderklasse. Als Zeichen der handwerklichen Verbundenheit wird der Hauptsponsor Blancpain dem Gewinner oder der Gewinnerin eine Uhr im Wert von rund 15’000 Franken überreichen. Als weiterer Hauptsponsor, Partner und Förderer des Kochnachwuchses ist auch die Organisation «Schweizer Fleisch» an der Auszeichnung beteiligt sowie Paolo Bianchi von der Firma Bianchi AG.
Die folgenden zehn Talente konnten sich fürs Kochfinale qualifizieren: 

Manser Daniela
Clopath Rebecca

Kaiser Anna
Garcia Mario

Inderschmitten Mario
Schärer Micha

Steffen Pascal
Gianinazzi Mauro

Zihlmann Tobias
Brunner Dennis Remo

marmite, die Zeitschrift für Ess- und Trinkkultur, richtet sich an ein gut situiertes Segment von informierten Geniesserinnen und Geniessern, die in ihrer Freizeit leidenschaftlich gerne kochen und mehr darüber wissen wollen, sowie an Koch- und Weinprofis, die sich stetig auf dem Laufenden halten wollten. Kontakt: Andrin C. Willi, a.willi@marmite.ch, 044 450 29 46

Best of Swiss Gastro: Der einzige Gastronomie-Publikumspreis der Schweiz. Er zeichnet jährlich die besten neuen Gastrobetriebe der Schweiz aus. Alle Betriebe, die in den letzten 3 Jahren neu eröffnet oder ein neues Konzept realisiert haben, können sich bewerben. 9 Kategorien stehen zur Wahl: Activity, Classic, Gourmet, Bar & Nightlife, Outdoor, On the Move, Coffee, Business & Care, Trend. Kontakt: Georg Twerenbold, gt@gastroawards.ch, 044 400 50 29
Best of Swiss Gastro’ Aargauerstrasse 1’ 8048 Zürich
Telefon 044 400 50 29, Telefax 044 400 50 23

mail@gastroawards.ch, www.gastroawards.ch
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