MENU EINS

VORSPEISE

WINTERLICHER NUSSLISALAT

MIT GEBRATENEN STEINPILZEN
GRANATAPFELKERNEN UND WALNUSSDRESSING

HAUPTGANG

GEBRATENES STEINBUTTFILET

UNTER DER TROCKENTOMATENKRUSTE

AN PETERSILIENSAUCE MIT KURKUMA -COUS-COUS

DESSERT
KASEAUSWAHL
VON KASE-AFFINEUR MATTHIAS KUNDIG

ODER

GEBRANNTE CREME MIT STERNANIS
UND M ANDARINEN -SORBET

15

40

16

14

3-GANG M ENU
4-GANG MENU MIT KASE

63
76




MENU ZWEI

VORSPEISE

L AUWARMES VITELLO TONNATO 20
AUF RUCCOLASALAT MIT TAGGIASCA-OLIVEN

UND GEBRATENEM WACHTELSPIEGELEI

SUPPE
L IMONEN -K OKOSSUPPE 15
MIT GEBRATENEM SATEYSPIES

HAUPTGANG
Duo voM Swiss PRIM LAMM (FILET & HUFT) 45
MIT GRILLGEMUSE UND GEBRATENEN ROSMARIN-K ARTOFFELN

DESSERT
K ASEAUSWAHL 16
VON KASE-AFFINEUR MATTHIAS KUNDIG

ODER
ANANAS-CARPACCIO MIT WEISEM SCHOKOLADENMOUSSE 14
4-GANG M ENU 85

5-GANG MENU MIT KASE 99




M ENU DREI

VORSPEISE

MARINIERTE LABEL ROUGE LACHSTRANCHE 24
MIT WEISSEM THUNFISCH-TATAR

AVOCADO-WASABICREME UND LAUWARMEN KARTOFFELSALAT

SUPPE
APFEL-SELLERIESUPPE 15
MIT GEBRATENER WACHTELBRUST

ZWISCHENGANG

SAUTIERTE JACOBSMUSCHEL 22/38
UNTER DER PUMPERNICKELKRUSTE

AUF ORANGEN-BASILIKUMRISOTTO UND PEPERONICOULIS

HAUPTGANG

L EICHT GERAUCHERTES RINDS-ENTRECOTE VOM GRILL 49
MIT TRUFFELJUS, GLACIERTEM WURZELGEMUSE

UND BUNDNERFLEISCH -POLENTA

DESSERT
KASEAUSWAHL 16
VON KASE-AFFINEUR MATTHIAS KUNDIG

ODER
PASSIONSFRUCHT-M OUSSE MIT SCHOKOLADEN -SORBET 14
5-GANG MENU 112

6-GANG MENU MIT KASE 126




