
 
 
 
 
 
 

HERZLICH WILLKOMMEN IM RESTAURANT GOLFHUUS AROSA! 
 

IN DER HEUTIGEN, SCHNELLLEBIGEN ZEIT WIRD ES WIEDER WICHTIGER SICH AUF 

DIE WAHREN UND EINZELNEN AUGENBLICKE ZU KONZENTRIEREN. 
NATUR, GENUSS UND RUHE ZU SPÜREN TRITT WIEDER IN DEN MITTELPUNKT.  

WIR WÜNSCHEN IHNEN VIELE SOLCHER AUGENBLICKE BEI UNS IM  
RESTAURANT GOLFHUUS AROSA!  

 
OB IM SOMMER ODER WINTER, 

WIR FREUEN UNS, SIE WILLKOMMEN ZU HEISSEN. 
 

NICOLE &  MARKUS TRAUTVETTER MIT TEAM 
 
 
 
 

 
UNSERE ÖFFNUNGSZEITEN: 

 
MONTAG 11 – 23 

DIENSTAG GESCHLOSSEN 
MITTWOCH AB 18 GEÖFFNET 

DONNERSTAG 11 – 23 
FREITAG 11 – 23 
SAMSTAG11 – 23 
SONNTAG 11 - 23 

 
 
 

WARME KÜCHE: 
 

DURCHGEHEND VON 11.00 – 21.30 
KLEINE KARTE VON 14.30 – 18.00 

 
 

FLEISCHDEKLARATION  
 

KALBFLEISCH - SCHWEIZ 
SCHWEINEFLEISCH - SCHWEIZ 
POULET/GEFLÜGEL - SCHWEIZ 

RINDFLEISCH - SCHWEIZ/IRLAND 
WILD - ÖSTERREICH 

WURSTWAREN - SCHWEIZ/DEUTSCHLAND 
EIER - SCHWEIZ 

 
 
  



 
 
 
 
 

SALAT -BAR 
 

BUNTER SALATTELLER          9.50 
 

KNACKIGER SALAT MIT : 
. MINIFRÜHLINGSROLLEN         14 
. FISCHKNUSPERLI          14 
 

GARNIERTER WURST-KÄSESALAT MIT MARANER BERGKÄSE    15 
 

SALAT „GOLFHUUS“            20 
MELONE / ROHSCHINKEN, MANGO, GEBRATENEN SCAMPI UND SPROSSEN 
 

HAUSGEMACHTE DRESSINGS: 
FRENCH-, ITALIAN- ODER POMMERYSENF-DRESSSING  

 

VARIATION VON MOZZARELLA MIT MARINIERTEN TOMATEN 
RUCOLA UND ACETO BALSAMICO        16 
 

HAUSGERÄUCHERTER SCHOTTISCHER LABEL ROUGE LACHS     19 
MIT SAHNEMEERETTICH  UND BUTTERTOAST  
 

TATAR VOM SCHWEIZER RIND MIT KNACKIGEM SALATBOUQUET   KLEIN               GROSS  
UND BUTTERTOAST            24  38 
 
 
FLAMMERIE  
 

HAUSGEMACHTE FLAMMKUCHEN : 
 

„O RIGINAL “:  SAUERRAHM, SPECK UND ZWIEBELN      15 
„V EGETARISCH “:  MARANER FETAKÄSE, RUCOLA, TOMATE    15 
„G OLFHUUS“:  SAUERRAHM,ZWIEBELN, RUCOLA, RINDSCARPACCIO UND TRÜFFELÖL 19 
 
 
SUPPEN-BAR         KLEIN                GROSS 
 

LIMONENSCHAUMSUPPE MIT KOKOS          10  14 
 

TOMATENCRÈMESUPPE MIT BASILIKUM          10  14 
 

SWISS PRIM RINDS-GULASCHSUPPE MIT SAUERRAHM       12  16 
 
 
KLEINIGKEITEN  
 

1 SALZIZ MIT SALATBOUQUET UND GARNITUR      9 
 

ALPKÄSE 120GR VON DER SENNEREI MARAN, KÄSER WALTER NIKLAUS    12 
 

WARMER KÄSE-SCHINKENTOAST  VOM GRILL MIT SALATBOUQUET    10 
 

BÜNDNER VARIATION VOM TROCKENFLEISCH, HAUSGERÄUCHERTER SPECK   28 

SALSIZ UND MARANER-BERGKÄSE (120GR.) UND GARNITUREN 



 
 
 
 
 

IHRE L IEBLINGS -PASTA… 
 

PENNE ODER SPAGHETTI         
 

. TOMATENSAUCE          19 

. PESTO           19 

. BOLOGNESE           20 
 

CHEF‘S PASTATELLER MIT ZUCCHINI, TOMATE      22 
BASILIKUM UND RIESENCREVETTEN 
 
 
WARME SPEISEN 
 

RÖSTI MIT SPECK UND MARANER BERGKÄSE ÜBERBACKEN     18 
 

STEINPILZ-RISOTTO MIT GEMÜSE VOM GRILL       19 
 

„GOLFHUUS BURGER“  SWISS PRIM RIND       20 
(BARBECUESAUCE, TOMATE, GURKE, SALAT , RÖSTZWIEBELN, SPECK) 
MIT POMMES FRITES 
 

ASIA THAI CURRY MIT BASMATIREIS 
. VEGETARISCH          19 
. POULET           22 
. CREVETTEN           25 
 

GEBRATENE KALBSBRATWURST AN ZWIEBELSAUCE 
MIT GRILLTOMATE UND POMMES FRITES       22 
 

“FISCH UND CHIPS”   MIT TATARSAUCE       22 
 

KLASSISCHES WIENER SCHNITZEL (150GR) MIT POMMES FRITES    35 
 
 

GOLFHUUS KLASSIKER  
LEICHT GERÄUCHERTES RINDSFILET-M ITTELSTÜCK VOM GRILL  
MIT HAUSGEMACHTER KRÄUTERBUTTER, SALAT ODER STEINPILZ-RISOTTO   49 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
DESSERT 
 

MÖVENPICK-GLACE NACH WAHL (VANILLE , ERDBEER, SCHOKOLADE, JOGHURT 
ESPRESSO-KROKANT, ZIMT, ZITRONE, TRAUBE)    JE KUGEL 3.50 
MIT RAHM            1.50 
 

HEISSE HIMBEEREN MIT VANILLEGLACE        10 
 

EISKAFFEE (KAFFE, VANILLEGLACE, RAHM)       12 
 

EISSCHOKOLADE (M ILCH MIT SCHOKOLADE, VANILLEGLACE, RAHM)   12 
 

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN MIT SAUERRAHMGLACE    9 
 

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARRN MIT FRISCHEM APFELMUS UND VANILLEGLACE  14 
 

RÜBLI- ZWETSCHGEN- ODER SCHOKOLADENKUCHEN     5.50 
 

ZITRONENCAKE          4.50 


