
 
 
[ PICKEREI | MORSELS ] 
 
GRÜNE OLIVEN | NOCELLARA DEL BELICE | SIZILIEN    7 
Green olives | Nocellara del Belice | Sicily 
 
EDAMAME | GEDÄMPFTE SOJABOHNEN | FLEUR DU SEL    8 
Edamame | boiled soybeans | fleur du sel 
 
RUCHBROT BRUSCHETTA | SPECK RUCOLA | TOMATEN RAUCHLACHS | WILDPEPERONI KORIANDER   9 
Wheat bread bruschetta | bacon rocket | tomato smoked salmon | bell peppers cilantro 
 
SALAMI TOSCANA 50 G | SALAMI VON FRANCHI | TOMATENTAPENADE  12 

Tuscan salami 50g | Franchi salami | tomato tapenade 
 
NOSTRANI SCHINKEN 50 G | ROHSCHINKEN AUS DER MAREMMA | TOMATENTAPENADE  16 

Nostrani ham 50g | Maremma smoked ham | tomato tapenade 
 
RÜSTEREI PLATTE | NOSTRANI ROHSCHINKEN | SALAMI TOSCANA | GRÜNE OLIVEN | UBRIACOWÜRFEL  32 
Rüsterei platter | Nostrani smoked ham | Tuscan salami | green olives | ubriaco cubes 

 

 
[ VORSPEISEN | STARTERS ] 

 
GEMISCHTER BLATTSALAT | GEHOBELTES HERBSTGEMÜSE | GERÖSTETE KERNE 14 
Mixed leaf salad | slivered autumn vegetables | roasted seeds 
 
NÜSSLISALAT | BÜNDNERFLEISCH | NUSSDRESSING | PASTINAKENCHIPS 17 
Lamb’s lettuce | air-dried meat from Graubünden | nut dressing | parsnip chips 
 
ZIEGENRICOTTA MOUSSE | ZWEIERLEI RANDEN | FEIGEN | TRÜFFELHONIG 19 
Goat ricotta mousse | beetroot duo | figs | truffle honey 
 
HAUSGEBEIZTE FJORD FORELLE | FENCHELSALAT | ANANAS | LANGER PFEFFER 21 
Home-marinaded fjord trout | fennel salad | pineapple | long pepper  
 
RINDSTATAR | REMY MARTIN | NÜSSLISALAT | TOASTBROT 23|34 
Beef tatar | Remy Martin | lamb’s lettuce | toast 
 
ENTENBRUST SOUS VIDE GEGART | INGWERSALZ | ROTKRAUT MANGOSALAT 22 
Sous vide duck breast | ginger salt | red cabbage mango salad 
 
VORSPEISEN TRIO | UNSERE MITARBEITER INFORMIEREN SIE GERN 25 
Appetizer trio | please ask our staff 



 
[ SUPPEN | SOUPS ] 

 
TAGESSUPPE | UNSERE MITARBEITER INFORMIEREN SIE GERN 12 
Soup of the day | please ask our staff 
 
MARONISCHAUMSUPPE | SCHOKOLADE | BLUTWURST | ROSENKOHL 14 
Chestnut cream soup | chocolate | black pudding | Brussels sprouts 

 
 
[ HAUPTGÄNGE | MAIN COURSES ] 

 
KÜRBIS RAVIOLI | PIKANTES KÜRBISRAGOUT | PILZE | RUCOLA 29 
Pumpkin ravioli | zesty pumpkin ragout | mushrooms | rocket  
 
TRÜFFEL RISOTTO | BLATTSPINAT | POCHIERTES BIO EI 32 
Truffle risotto | leaf spinach | poached organic egg  
 
BIO GEHACKTES & HÖRNLI | HAUSGEMACHTES APFELMUS 26 
Organic Swiss style Bolognese | elbow macaroni | homemade apple puree  

 
LACHS BURGER | WASABI MAYONNAISE | GURKEN WAKAME SALAT 28 
Salmon burger | wasabi mayonnaise | cucumber wakame salad 
 
MIESMUSCHELN | WEISSWEIN SUD | KRÄUTER | BAGUETTE 36 
Blue mussels | white wine stock | herbs | baguette  

 
ZANDERFILET | APFEL | SPECK | SAUERKRAUT | KARTOFFELSTOCK 42 
Pike filet | apple | bacon | sauerkraut | mashed potatoes 

 
COQ AU VIN | KORIANDER GREMOLATA | SHII-TAKE | GRÜNE SOJABOHNEN | PERLZWIEBELN 34 
Coq au vin | cilantro gremolata | shii-take | green soybeans | pearl onions 
 
KALBSHACKBRATEN | PILZRAHMSAUCE | WALDPILZE | KARTOFFELSTOCK 38 
Veal meatloaf | mushroom cream sauce | wild mushrooms | mashed potatoes 
 
HIRSCH RACKS | KAFFEE BUTTER | ROTKRAUTPÜREE | HASELNUSS GRIESS GALETTEN 46 
Venison racks | coffee butter | red cabbage mash | hazelnut semolina galettes 
 
REHRÜCKEN MEDAILLONS | GEWÜRZKRUSTE | HOLUNDERJUS | KÜRBIS SEMMELKNÖDEL | WIRZ 52 
Roast saddle of venison medallions | herb crust | elderberry jus | pumpkin bread dumpling | savoy 
 
MEYER BEEF US RIBEYE | PIKANTE SALSA | GROB GESCHNITTENE POMMES FRITES 56 
Meyer Beef US rib eye | zesty salsa | thick-cut fries 
 

 

 Light inc. = Gerichte für einen bewusst gesunden Lebensstil Alle Preise in CHF inkl. 8% MwSt 


